
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU 
DÉCOUVERTE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

L’ENTRÉE 
 

Tartelette végétale 
 
 

LE POISSON 
 

Nage de Saint Jacques 
Fondue de poireau 
Émulsion à la vanille 

 

LA VIANDE 
 

Filet mignon de veau poêlé 
Sauce aux morilles 
Gratin dauphinois 

Légumes du moment 
 

LE FROMAGE 
 

Déclinaison de Munster 
par la Ferme HAAG 

Chutney pomme-cumin 
 

LE DESSERT 
 

Mi-cuit extra-bitter et fève de Tonka 
Sorbet orange sanguine-Grand Marnier 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU 3 PLATS 42,00 
MENU 4 PLATS 52,00 
MENU 5 PLATS 74,00 

 
 
 
 
 

Tous nos plats sont élaborés à partir de 
produits frais. 

Prix en €, taxes et service inclus 
 
 


